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Оснащение производственных помещений 

технологическим оборудованием, холодильным, 30 30 

моечным оборудованием, инвентарём, посудой 

Приёмка / хранение пищевых продуктов / приёмка 
0,4 36 

готовой продукции 
35 25 

Приготовление блюд и кулинарных изделий 35 35 

Итого: 100 0,4 90 36 

Критерий 3: «Соответствие продуктов (сырья, продукции) по показателям безопасности и качества 

нормативам, установленным нормативно-техническими и технологическими документами и (или) 

стандартами» 

Соответствие пищевых продуктов и 

продовольственного сырья по показателям 

безопасности и качества нормативам, 35 35 

установленным нормативно-техническими 

документами и/или стандартами 

Соответствие готовой продукции по показателям 

безопасности и качества нормативам, 0,4 40 
35 35 

установленным нормативно-техническими 

документами и/или стандартами 

Соответствие производственных процессов по 

показателям бактериальной обсемененности 
30 30 

нормативам, установленным нормативно-

техническими документами и/или стандартами 

Итого: 100 0,4 100 40 

Всего: - 1 93,00 

1 
- заполняются данные в соответствии с чек-листом по форме, утверждённой Управлением социального питания

По результатам проведённых мероприятий Управлением социального питания 

подготовлены следующие рекомендации для повышения уровня организации социального 

питания: 

1. Обеспечить размещение информации о телефоне горячей линии Управления социального 
питания на сайте учреждения в информационно-телекоммуникационной сети Интернет.

2. Обеспечить соблюдение порядка оценки качества пищевых продуктов (в журнале 
бракеража пищевых продуктов условия хранения указывать на все пищевые продукты).

3. Разработать программу направления работников учреждения (школы, д/сада, 
ответственных за организацию социального питания) на обучение по программам 
повышения квалификации на 3 года , проинформировать Управление социального 
питания  с приложением указанной программы.

4. Подтверждающую информацию направить в Управление социального питания.

Прилагаемые к справке документы: - акты отбора проб продукции общественного 

питания СПб ГБУ «Испытательная лаборатория пищевых продуктов и 

продовольственного сырья «СОЦПИТ» с протоколами исследований. 

Ведущий специалист отдела 
технологии, стандартизации и 
контроля �итриева Ольга Александровна




